LS MENUS SCOLAIRES du 12 avril au 06 mai 2026 . Produis s

AR

Semaine du 11 au 15 avril 2016 — Vacances scolaires zone B et zone A Semaine du 18 au 22 avril 2016 — Vacances scolaires zone C et zone A
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Quiche Betteraves Céleri Tomate 6 Taboulé Scarole 6 Crépe a Mortadelle + Concombr%ﬁ Radis + beurre
lorraine (*) rémouladc O Ol remmental cornichon (*) bé
Emincé de Cassoulet (*) Roti de dinde Boulettes au Filet de Saucisse de Emincé de Moules sauce Nuggets de Mélée de colin
poulet sauce sauce aux boeuf sauce poisson pané Francfort (*) boeuf sauce curry poulet aux petits
normande fines herbes madeére e chasseur légumes
£) s/l
Carottes - Haricots verts Wedges Brocolis ! 2‘»\‘_ } ¥ I } Macaroni Choux-fleurs Riz Petits pois Purée
aromatisées : ﬁ Y/ b€
== A )
Fromage frais Coulommiers Yaourt Edam Vache picon . Délice de Fromage frais Croc'lait Yaourt Saint Paulin
fruité _' camembert fruité (a couper)
Orange Kiwi é Buondolce Novly chocolat Banane é Compote Pomme golden Poire é Gaufre flash Mousse au
6‘ fraise b pomme ananas 6 b poudrée chocolat
(*) Crépe 3 (*) Charcuterie de “ b :
l'emmental volaille (*) Saucisse de (*) Cervelas de
volaille volaille + cornichon
Semaine du 25 au 29 avril 2016 — Vacances scolaires zone C ;;& = Nouveauté Semaine du 02 au 06 mai 2016
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Chou rouge | Salade iceberg 1/2 pomelos CEuf dur Salade napoli Paté de Tomate 6 Betteraves Crépe a
@ é + sucre mayonnaise campagne + b I'emmental
b cornichon (*)
Aiguillette de Ravioli au Roti de porc Steak haché Poissonnette Burger de veau Frites de Jambon (*) Beaufilet de
poulet sauce boeuf + sauce sauce sauce marengo poulet hoki sauce
printaniére fromage rapé | charcutiére (*) ciboulette A\ basquaise
Carottes - Epinards / Semoule Haricots 1 . _’_ 9 ,I J Riz Brocolis Coquillettes Fél‘l é Printaniére de
Pommes de beurre 5 4 légumes
terre A
Fromage frais Brie Gouda Les fripons Yaourt g o Fromage frais Fraidou Camembert Petit moulé
(a couper) aromati-é¢ | & nature
o s, ¥ e
U — N N
Crépe au Compote Maestro Kiwi € Pomme Orange b@ Génoise roulée Poirebé Mousse au
chocolat pomme fraise vanille b bicolore myrtilles chocolat
(*) Roulade
(%) Réti de dinde de volaille + (*) Jambon de
sauce charcutiére : Légumes cornichon dinde
Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs Aliments a base .- * ou fruits Aliments apportant . o
de protaines ok, et U ucre p:p Aliments apportant beaucoup @?@%

o \\ = The Global Partnership for Good Agricultural Practice 3 : de matieres grasses * SR00
k1 = Agriculture raisonnée ’ iRos N !“,ﬂiﬁ
° bé = Produit de saison (*) Plat a base de porc ! ni



